
 

 

 

 

 

 

«Versuchungen sollte man nachgeben. Wer weiss, ob sie 

wiederkommen.» 

Oscar Wilde 

 

 

 

 TAGESEMPFEHLUNG DES KÜCHENCHEFS 

 

Gerne informieren wir Sie über die täglichen  

Empfehlungen aus unserer Küche.  

 

 

Wir sind glücklich über die hervorragenden Produkte unserer Lieferanten und 

Erzeuger, welche wir möglichst unverfälscht präsentieren. Viel Vergnügen beim 

Entdecken des Oberaargaus und der restlichen kulinarischen Welt. 

 

 

Herzlich 

 

Kathrin Spillmann      Andri Casanova  

Gastgeberin      Küchenchef & Gastgeber 

 

 

sowie das gesamte Auberge Team  
 



 

 

 

 

 

Lassen Sie sich von unserer Küchenbrigade überraschen. Diese zeigt Ihnen mit 

Freude einen genussvollen kulinarischen Querschnitt. 

 

 

 

4- Gang-Menu CHF 112 

 5- Gang-Menu CHF 126 

 

oder als vegetarische Variante 

 

4- Gang-Menu CHF 95 

 5- Gang-Menu CHF 109 

 

Zusätzlich können Sie unsere Käseauswahl geniessen. 

ab CHF 18 

 

 

 

Weinbegleitung zum 4-Gang-Menü CHF 45 

Weinbegleitung zum 5-Gang-Menü CHF 55 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 

  



 

 

 

 

VORSPEISEN 

 
2x JAKOBSMUSCHEL AUS HOKKAIDO      27 
Pak Choi, Sesam, Zitrone, Soja-Beurre blanc 

STUNDENEI 64°         23 
Sellerie, Kürbiskerne, Miso 

BUNTER BLATTSALAT        16 
Kerne, Hausdressing 

MARRONISUPPE         18 
Pilze, Salbei, Tonkabohne 

mit Rebhuhnbrust         24 

CARPACCIO VOM ÖSTERREICHISCHEN HIRSCH    29 
Kakao, Kürbis, Apfel, Cassis 

 

HAUPTGÄNGE 

 
PETERSILIENWURZEL        42 
Sanddorn, Orange, Rosenkohl 

STEAK VOM SCHWEIZER KALB       58 
Kartoffelquiche, Federkohl, Schalotte  

ZWEIERLEI VOM SCHWEIZER RIND       56 
Kartoffelstock, Rauch, Wintergemüse 

ENTENBRUST AUS DER OSTSCHWEIZ      47 
Polenta, Rotkraut, Orange, Kampott-Pfeffer 

ISLÄNDISCHER KABELJAU        49 
Hummus, farbige Rüebli, Kreuzkümmel 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 



 

 

 

 

SÜSSE VERFÜHRUNGEN ZUM ABSCHLUSS 

 
KÜCHLEIN AUS CRU SAUVAGE COUVERTURE VON FELCHLIN  17 
Sauerkirsche, Pistazie, Vanilleglace 

APFEL-ZIMTSTRUDEL «AUBERGE»      17 

Rote Johannisbeere, Sauerrahmglace 

VERMICELLES         17 

Cassis, Kardamom, Williamsbirnensorbet 

GERÜHRTER EISKAFFEE        11/16 

mit Molkerei-Rahm 

HAUSGEMACHTE GLACE UND SORBET pro Kugel     6 

mit Molkerei-Rahm        2 

AUSWAHL VON AFFINIERTEM HART- UND WEICHKÄSE  ab CHF 18 

Hausgemachtes Früchtebrot 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise inkl. 8.1%  MWST in CHF 


